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1. BAHAN 
 

1) Kedele ¼ kg 
2) Santan 4½ gelas 

 
 
2. BUMBU 
 

1) Bawang merah 5 buah 
2) Kencur 1 rsj 
3) Gula 1 sendok makan 
4) Garam 1 sendok makan 

 
 
3. CARA PEMBUATAN 
 

1) Kedele dibersihkan, direndam 3 jam, direbus sampai masak. 
2) Bumbu dihaluskan, dicampurkan kedalam rebusan kedele. 
3) Santan dimasukkan, diaduk terus sampai masak. 
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